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W R S I N D A TOLLKOTTER's Backstube
" Di — Sa 6.00 — 18.00 Uhr
F U R S I E Mersmannsstiege 33

48163 Minster

T 0251762123
- ... und auf Miinsters

Mersmannsstiege

AB Abfahrt
MS Sud

Wochenmarkten!
Domplatz: Mi + Sa 7.00 — 14.30 Uhr
: . Hiltrup:  Fr 7.30-12.30 Uhr

5 xim Herzen Minsters. Roxel:  Fr13.30 - 17.30 Uhr
Di —Sa 9.00 — 18.00 Uhr
Rothenburg 20 Prinzipalmarkt 42 Familienbackerei

T 0251 40377 T 0251 1625050 0,’kﬁtter
Rothenburg 37 Roggenmarkt 1 o

T 0251 40947 T 0251 4841030 N )

5 packt

UNSER TIPP: BergstraBe 74
Lieblingsbrot sichern? T 0251 56032
Einfach in unseren

Familienbackerei Tollkotter
Kundenfachern parken ... und schmeckt einfach ausgezeichnet ;-) v@ bath das Besondere

® SEIT1905

und shoppen gehn! seit 1986 DLG pramiert.  \"

seit 1905 in Minster

o
BAMIESS,




WIR BACKEN SEIT 120 JAHREN
DAS BESONDERE FUR SIE.

Schon Griander Theodor Tollkétter setzte vor nunmehr
120 Jahren auf handwerkliche Meisterschaft, hand-
verlesene Zutaten und bestes Korn aus regionalem
Anbau - frisch vermahlen mit viel MuBe fur die perfekte
Langzeitgarung.

Diese Tradition fuhren wir mit groBer Passion bereits

in 6. Generation fort. So lassen wir zum Beispiel Uber
unsere Vertragsbauern seltene, fast schon vergessene
Getreidesorten rekultivieren, verzichten auf Back-
mischungen und automatisierende Maschinen und
fertigen ,unser taglich Brot* komplett von Hand.

Mit viel Raum fUr kreative Ideen! —

Lassen Sie sich inspirieren: Unser Backermeisterteam
variiert unsere Uber 50 Brotsorten nach Saison, mit
groBer Profession, Intuition und viel Liebe zum Detail —
und macht jedes Brot zum Original. Fur SIE.

Ilhre Familienbéackerei Tollkotter

P.S. ... und Kuchen backen wir natlrlich auch!

ECHTES Wi
HANDWERK? BACKEN

AHRENSACHE. MAX.

ORIGINALTOLLKOTTER HAUSBROT®
VIERERBROT e AUFREISSER® ¢« EMMERMAX®
KRENTEWEGGE e FRUCHTPROTZ® Seit 2024 ist Enkel Max Hanke als Doppelmeister
HAUSBROT MIT KUMMEL ¢ DAS NUSSIGE fur das Backer- und Konditorhandwerk in der
CHAMPAGNERROGGENBROT e KNUFCHEN® Familienb&ckerei Tollkétter mitverantwortlich fir alles,

was aus dem Ofen kommt.

SCHON PROBIERT? GANZKORN MAX® Gemeinsam mit dem ganzen TOLLKOTTER Team
URGETREIDE MAX® e SAUERTEIG MAX® kreierte er direkt unsere neuen Brote:

FOCACCIA GANZKORN MAX®

URGETREIDE MAX®

SAUERTEIG MAX® — |etzteres in wechselnden
Geschmacksvarianten, mit roter Beete, Leinsamen,
DAS ORIGINAL Mais, gerOsteten Zwiebeln ... Allesamt gelockert

TO LLKOTTER ganz ohne Hefe — nur durch unseren selbstgezogenen

HAUSBROT® Natursauerteig. Seit unserem Jubildumsjahr 2025 steht
auch sein UBERRASCHUNGS MAX® auf der Agendal

1976 war das Geburtsjahr fur MAX. langzeitgefiihrt.
ein auBergewdhnliches Brot: MAX. bekémmlich.

Die Familientraditon weiterfuhrend MAX. késtlich.

schuf Backermeister Johannes Bungardt

das ORIGINAL TOLLKOTTER HAUSBROT®. Unbedingt probieren!

Einmalig und anders als alle bisher in Munster
gebackenen Brote.
Sein Geheimnis: die Reifung Uber eine besonders lange

Teigfuhrung mit hausgezichtetem Natursauerteig. MUNSTERPRASENT

Das anschlieBende lange und schonende Backen ergibt

diese weit Uber die Stadtgrenzen Munsters hinaus begehrte, GESUCHT?

verfuhrerisch knusprige dicke Kruste, die dem Brot nicht

nur seinen einzigartigen — vielfach pramierten — Geschmack Stadtplatzchen, Minster-Rathaus,

verleiht, sondern das Brot auch sehr lange frisch halt. TOLLKOTTERS legendére Printen (saisonal)
HAUSBROT in Herzform ...

TIPP: Wir fertigen unserer Hausbrot auch als Schmuckbrot — Original TOLLKOTTER Backwerke aus Meisterhand!

in Sonderform, zum Jubilaum oder mit GeburtstagsgruB. In unseren Filialen oder im Onlineshop.

Sprechen Sie uns gern an!

www.tollkoetter.de




